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COCINERD DEL A0

FINAL NACIONAL Ill Concurso Cocinero del Aho (Barcelona, 25/marzo/2010).
Alimentaria: Salén Restaurama - Espacio BCN Vanguardia.

José Carlos Fuentes, vencedor de
Il Concurso Cocinero del Ano

Tras cinco horas de cocina en directo y muchos nervios hasta el momento de la enfrega de premios,
Martin Berasategui ha dado el premio de ganador absoluto de la tercera edicién de Concurso
Cocinero del Aho (CCA) al chef José Carlos Fuentes del Palacete Rural La Seda (Santomera, Murcia).
Fuentes se clasificd finalista tras ganar la segunda semifinal correspondiente a las comunidades de la
Comunidad Valenciana y Region de Murcia.

Barcelona, 25 de marzo de 2010- El chef José Carlos Fuentes del restaurante Palacete Rural La Seda
(Santomera, Murcia), se ha proclamado ganador de la final nacional de la tercera edicion de
Concurso Cocinero del Aho (CCA), una apasionante jornada gastrondémica celebrada en Barcelona,
en el espacio BCN Vanguardia del salén Restaurama de Alimentaria.

Siete jévenes cocineros han disputado esta gran final, quedando como segundo clasificado  Victor
Ibdnez (rte. La Venta de Barcelona) y en tercer lugar Victor Trochi (rte. Skina, Ojén Mdlagal).

En cuanto a los premios paralelos al concurso oficial, el mismo Victor Trochi, ha ganado el Premio
Aperitivo Codorniu y Sergio Bastard, del restaurante Sierra de Loquiz (Galdeano, Navarra), se ha
proclamado ganador del Premio Aceite La Masia, otorgado al concursante que mejor selecciona,
usa y recicla el aceite

Ademds de prestigio, reconocimiento profesional y repercusién medidtica, el ganador de esta gran
final de CCA vy los principales clasificados reciben los siguientes premios: ganador, 12.000 euros;
segundo clasificado, 6.000 euros; tercer clasificado, 3.000 euros; y del cuarto al séptimo clasificado,

1.000 euros.

Un jurado de altura e internacional
El jurado de degustacion de esta final ha estado formado por un elenco de chefs de prestigio
internacional. Junto a Martin Berasategui (chef tres estrellas Michelin), quien ha actuado de presidente,

han estado presentes: Jordi Cruz (chef una estrella Michelin, vicepresidente del jurado y ganador de la
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primera edicion de CCA), Dieter Miller (chef tres estrellas Michelin —Alemanio-), Quique Dacosta (chef
dos estrellas Michelin), Mey Hofmann (chef una estrella Michelin), José Carlos Capel (periodista y critico
gastronémico) y Jaime Drudis. (Lead Chef Technical Management EU de Unilever).

Como jurado de aperitivos han participado Pedro Mordn (chef una estrella Michelin), Flavio Morganti
(chef)y Antonio Gonzdlez (chef); y como jurado técnico Alfonso Salido, presidente de Club de Chefs

de Catalunya y Pepe Salmerén, profesor del CDT de Murcia.

Y todo ello, con el apoyo de las firmas lideres del sector

Esta tercera edicion de Concurso Cocinero del Afo es una realidad gracias al apoyo de diversas firmas
lideres en el mercado de la restauracién y la hosteleria. CCA cuenta como patrocinadores principales
con: Alimentaria, Unilever, Makro, Enodis, Fripan, Font Vella, Codorniu, Viiia Pomal, Prochef y La Masia;
los patfrocinadores preferentes son: Philadelphia, Diversey, Bonduelle, Debic, Pago, Tescoma, Mahou,
Compac, Segafredo y Apis; y como colaboradores apoyan el concurso Riedel, Tork, Sensorial Espai
Group, Chefsbook y las asociaciones Fehr (Federacién Espanola de Hosteleria) y Club de Chefs de

Catalunya.

Grupo Caterdata
Concurso Cocinero del Afo es un evento gastrondmico organizado por Grupo Caterdata

(www.grupocaterdata.com), empresa que cuenta con una dilatada experiencia en el sector de la

restauracion, donde estd presente desde hace mds de quince aios a fravés de diversas publicaciones
(RRR, CATERNEWS, H, WHISKY MAGAIZINE...). Ademds, la firma tiene otfros productos y servicios como
CHEFSERVICES, la primera agencia de chefs que existe en Espana o SEP HORECA (seleccién estratégica

de personal para el sector horeca).

Md&s informacion:
CONCURSO COCINERO DEL ANO (GRUPO CATERDATA)
Ana Turdn, prensa (prensa@concursococinero.com). Tel.: 934 876 200 / 629 350 523).

www.concursococinero.com
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